
 

 



 

FAST FILTERS 
 

 
 
 

TARİFLERİNİZİ  YENİDEN 

KEŞFEDİN –  YENİ FİNCANLAR 

ELDE EDİN –  KAHVEYİ 

YENİDEN KEŞFEDİN  
 
 
 

 
Her kahveden en iyi fincanı elde etme arzumuzda, 

mümkün olan en iyi fincanı elde etmek için sürekli olarak 

ekstraksiyonun tüm değişkenlerini ayarlıyor ve 

dengeliyoruz. 
 

 

Ancak infüzyonun değişken olmayan bir öğesi vardır: Bu 

bir sabittir. Özelliklerini değiştiremeyiz; tarifin tüm 

değişkenlerini bilinçaltında tutma kapasitesine 

(geçirgenliğe) uyarlayarak, diğer tüm değişkenleri bu 

faktöre göre sınırlıyor ve ayarlıyoruz. 
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MİSYONUMUZ 
 

 
 
 

Sibarist’te iki ana hedefle FAST Nitelikli Kahve Filtresini geliştirdik: 
 
 

1. YENİ FIRSATLAR SAĞLAMAK 
 

 

Baristaya tariflerini yeniden keşfetmesi, yeni ve farklı fincan 

profilleri elde etmesi ve kahveleri yeniden keşfetmesi için bir 

araç sağlar. Mümkün olan en iyi ekstraksiyon arayışında 

deneyimini kolaylaştırır. 
 
 
 

2. EN İYİ KALİTENİN PEŞİNDEN KOŞMAK 
 

 

Olağanüstü bir kahve elde etmek için gösterilen özenin 

aynısını filtreye de ayırmak. Sitelerdeki ve 

plantasyonlardaki hammaddenin kökeninden yerel işleme 

ve üretimine kadar tüm zincir boyunca ayrıntılara dikkat 

etmek. Uzmanlığı karakterize eden değerleri ve standartları 

yansıtmak. Nicelikten çok kaliteye odaklanmak. 
 

 

Bu, bir kahve çekirdeğine benzer geçmişe sahip bir üründür. 

Tüm süreç olasılıklar, düzensizlikler, aromalar ve tatlar şeklinde 

bardağa yansıtılır. Ölçüp biçmek zorundayız. 
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Pazardaki en 

hızlı filtreyi 

keşfedin . 
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TEMEL AVANTAJLAR 
 

 
 
 
 
 

Daha ince öğütme 
 

Daha yüksek hızı, fazla 

ekstraksiyona sebep olmadan daha 

ince öğütme işlemlerini keşfetmeyi 

mümkün kılar, daha kalın 

öğütmelerde meydana gelen 

dispersiyonu önler, bu da daha iyi 

lezzet ve homojenlik ürettiği 

anlamına gelir.

Süreklilik ve tekdüzelik 
 

Filtrenin geçirgenliği, ince öğütme işlemlerinde bile 

akışta değişikliklere neden olabilecek ve su birikintileri 

oluşturabilecek konideki sıvının tutulmasını en aza 

indirerek daha fazla sirkülasyon sağlar. Boğulma Yok! 

 

 
 
 

Lezzet üzerinde 
kağıt etkisi yok 

Fincanda hiçbir lezzet veya 

aroma izi bırakmaz. 

Daha 

hızlı 
 

Filtrenin geçirgenliği, temel olarak öğütme, tarife 

ve dökme tarzına bağlı olarak, daha yaygın 

filtrelerden % 15 - 40 daha hızlı bir ekstraksiyon 

sağlayarak daha hızlı bir akış sağlar.. 

Ekstraksiyon 
üzerinde kontrol 

 

Hareketler, hacimler ve türbülanslar 

döküm sırasında oluşan filtrenin akışı 

üzerinde doğrudan bir etkiye sahiptir: Neden-

sonuç. Bu, istikrarlı bir elin dengesi ile 

ekstraksiyonu uzatmayı veya kısaltmayı 

mümkün kılar. 

Daha yüksek 

ekstraksiyon 
 

FAST, çok daha düşük infüzyon süreleriyle 

geleneksel filtrelerden daha yüksek ekstraksiyon 

ve performans değerlerine ulaşmayı mümkün 

kılar. Aynı zamanda daha düşük bir LRR'ye 

sahiptir

Pürüzsüz gövde ve fincan 

dengesi 
 

Kağıdın geçirgenliği ve yapısı dolgun bir sonuç sağlarken aynı 

zamanda bardağı temiz ve dengeli tutar. Gövde ve temizlik 

arasındaki bu bağlılık, FAST’ı karakterize eden ve onu diğer 

tüm filtrelerden ayıran benzersiz bir damak hissi yaratır.
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2’40’
’ 

EKSTRAKSİYON SÜRELERİ ANALİZLERİ 

 
 
 

 

ÖĞÜTME BOYUTU 9 
(MALKHONIG EK43) 

 

 
KAHVE: Etiopia Genji Challa  (Jimma)  Natural 

DAMLATICI: V60 n2 

ORAN: 1:16 (15,69 kahve 1250 ml su) 

DÖKüM: 1 dairesel döküm, döküm 1'30'' da 

biter 

 

FAST Özel Kahve Filtresi 

 
3'05'' 

Pazardaki en yaygın 

kahve filtresi. 

 

 
 
 
 

ÖĞÜTME BOYUTU 8 
(MALKHONIG EK43) 

 

 
KAHVE: Etiopia Genji Challa  (Jimma)  Natural 

DAMLATICI: V60 n2 

ORAN: 1:16 (15,69 coffee 1250ml water) 

DÖKüM: 1 dairesel döküm, döküm 1'30'' da 

biter 

 

2’59’’ 
FAST Özel Kahve Filtresi 

 
3'21'' 

Pazardaki en yaygın 

kahve filtresi. 

. 

 
 
 
 
 

ÖĞÜTME BOYUTU 7 
(MALKHONIG EK43) 3’17’’ 

 
KAHVE: Etiopia Genji Challa  (Jimma)  Natural 

DAMLATICI: V60 n2 

ORAN: 1:16 (15,69 coffee 1250ml water) 

DÖKüM: 1 dairesel döküm, döküm 1'30'' da 

biter 

FAST Özel Kahve Filtresi 

 
3'52'' 

Pazardaki en yaygın 

kahve filtresi. 

 

 
 

NOT: Bu ölçümler referans amaçlıdır. Kahveye, öğütücü ve öğütme 

durumuna göre değişiklik gösterebilir.. 
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Bu sadece bir 

zaman meselesi 

değil, yeni bir 

fincan profili 

edinmektir. 



 

 

AKIŞ HIZI 
 

 
 
 

AKIŞ HIZI 

DÖKME SIRASINDA 
 

FAST'ın akışı, dökümdeki herhangi bir 

türbülansı çoğaltma eğilimindedir, çok ince 

öğütmelerde bile kontrol ve neden-sonuç 

reaksiyonu sağlar. 
 
 
 

 

AKIŞ HIZI 

  DÖKTÜKTEN SONRA 
 

Akış, önemli değişiklikler olmaksızın sürekli ve sabit 

kalır ve tıkanma veya boğulma olmaz, her iki 

öğütmede de (öğütme 7 dahil) tek tip kalite sağlar). 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  BURADAN BAKINIZ  

FARKLI ÖĞÜTME 

ÖLÇÜLERİ 

ARASINDAKİ 

MUKAYESE 

"AKIŞ KESİLMESİ " 

DEMLEME SONU 
 

Akış akımı, uzun süreli, yavaş bir damla 

oluşturmadan bir "kesme" ile sona erene kadar konide 

düşük bir su seviyesi (düşük basınç) olduğunda bile 

korunur. Bu etki, iyi dolaşımdan kaynaklanmaktadır 

ve FAST’ı karakterize eder. 
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İNSANLAR NE DİYOR  

 
 
 
 
 
 

Scott Rao 
HERŞEY BİR YANA ESPRESSO BİR YANA, KAHVE 

KAVURANIN YOLDAŞI, PROFESYONEL BARİSTANIN EL 

KİTABI’NIN 

Kahve danışmanı & yazarı 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

"  FAST filtre daha hızlı akış sağlıyor. Bu 
daha hızlı akan filtrelerin daha yüksek 

ekstraksiyon sağlama potansiyeli vardır ve 
demleme sırasında boğulma olasılığı çok daha 

düşüktür." 



  
 

TEKNİK ÖZELLİKLER 
 

 
 
 

Manila keneviri 
Ekvador ve Filipinler’de 

yetiştirici mülkler 

+  

Selüloz lifler  
FSC ve  PEFC onaylı 

Avrupa çam çiftlikleri 

+ 

 Polilaktik asit 
Bitki kökenli, organik, fosil değil 

 
 
 
 

%100 Organik 

Tamamen Barselona’da üretilmiş 
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FAST Nitelikli Kahve Filtresi% 100 organiktir; kahve telvesi ile birlikte imha edebilirsiniz.                                                                                                                                                           HAMMADDE 
 

 
 
 

SELÜLOZ YAPRAK KABUKLARDAN 

ÇIKARILIR VE ÇOĞUNLUKLA ELLE 

OLARAK İŞLENİR. 
 
 
 
 

Özel  olarak, FAST'ta kullanılan Manila keneviri, Ekvador ve 

Filipinler'de orman üretimi değil, tarlalarda yetişen ve tüketilen 

ürünün her yıl yeniden ekilerek daha sonra hasat edilmek üzere 

ekildiği izlenen tarlalardan geliyor. 

 
Hammaddeden FAST'ın tamamlanmasına kadar olan üretim 

süreci tamamen Barselona'da gerçekleşir; hammaddenin 

karıştırılması, işlenmesi, terbiye edilmesi, FAST makaraların 

elde edilmesi, filtrenin oluşturulması, temiz odalarda taşınması 

ve paketlenmesi dahil. 

 
Gözetim zincirini, izlenebilirliği ve doğrudan kontrolü garanti 

altına almak için bu sözleşme modelini kaynağında ve yerel 

üretimi taahhüt ettik. Bu faktör aynı zamanda tüm süreç 

boyunca saygı ve koruma sağlamamıza izin vererek FAST Özel 

Kahve Filtresini benzersiz ve farklı kılar. 
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WHAT PEOPLE SAY 
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İNSANLAR NE DİYOR 

 
 
 
 

Memli Coffee LAB 
Butik kahve kavurucusu 

HOUSTON, ABD 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

" Artık tıkanma ve boğulma yok. Etiyopya 
kahvemiz, FAST nitelikli kahve filtresi 
ile daha fazla derinliğe ve karmaşıklığa 

sahiptir. Böylesine tatlı bir oral, limon ve 
şeftali karışımı ile % 22 ekstraksiyon elde 

etmek demek." 



 

  

YAPI 
 

 
 
 

NEDEN BİR FA S T FİLTRESİ  ? 
 
 
 

 
Süreç. FAST'ın geçirgenliğini sağlayan kalınlık, ağırlık ve ağı tanımlamak  

için liflerin karışımından, işlenmesinden, daha sonra gerilmesinden ve  

preslenmesinden elde edilen hamurun bileşimidir. Bu bileşim, filtreyi 

benzersiz kılar. 

 
Bitiş. Tamamen pürüzsüzdür; bu, kahve ile mümkün olan 

minimum teması sağlar. Daha az temas yüzeyi, daha fazla 

ekstraksiyon hızı anlamına gelir. 
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WHAT PEOPLE SAY 
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İNSANLAR NE DİYOR 
 
 
 

Zhong  Zhong 
MALZEME BİLİMİ VE MÜHENDİSLİĞİ DOKTORU 

KAHVE AŞIĞI, CQI Q-SEÇİCİSİ 
 

 
 
 
 
 
 
 

"Tek tip gözenekliliğe sahip bir kahve filtre kağıdını dört 
gözle bekliyordum. Sibarist'i mikroskobun altına koyduğum 

an, dokusu ve tekdüzeliği karşısında büyülenmiştim. 
Sonra çeşitli filtre kağıtları kullanarak ekstraksiyon deneyleri 

yaptım ve gerçek zamanlı verileri kaydettim. 
 
 

 

Sibarist, ekstraksiyonun sonunda daha hızlı bir akış hızı 

gösterdi ve ardından daha büyüleyici tatlar ortaya çıkardı." 



 

  

MUHAFAZA 
 

 
 
 

Fİ L T R E  K A L İ T E S İ Nİ  G AR A N T İ  

E T M E K  İ Çİ N  T O R B A Y I  D Aİ M A 

K A P A L I  T U T U N U Z . 
 
 
 

Filtreler, çevremizdeki havada asılı halindeki parçacıkları 

emme eğiliminde olan liflerden yapılmıştır. Genel olarak 

çevremiz ve özellikle kahveler, filtre üzerinde birikip 

hapsolabilen ve ardından fincana aktarılabilen nem, koku ve 

asılı toz parçacıklarındaki değişikliklere maruz kalır. 

 
Bu nedenle, tüm FAST filtreleri nakliye sırasında kapatılır ve 

fermuarlı bir kilit ile poşetlerde paketlenir, bu da FAST filtre 

her çıkarıldığında poşetin kapatılmasını mümkün kılar ve her 

filtrenin kalite koşullarını garanti eder. 
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L A CREACION / EL PROCESO 
 

 
 
 

FAST NİTELİKLİ KAHVE DÜNYASINDAN 

PROFESYONELLER İLE İŞBİRLİĞİ 

SAYESİNDE HIZLA OLUŞTURULDU. 

"YARATMAK İÇİN İŞBİRLİĞİ YAPIN” 
 
 
 

 

Fast, sektördeki farklı profesyonellerle işbirliği ve doğrudan 

deneyimlerden doğdu; kavurucular, eğitmenler ve baristalar. 

Fikrin, filtrenin "kağıt" unsurunun malzemeden ekstraksiyona 

kadar tüm boyutlarıyla tartışmak ve değerlendirmek olduğu bir 

programın sonucu.. 

 
Suda mümkün olan en az aroma elde edilinceye kadar 

piyasada bulunan filtrelerle karıştırılmış farklı kağıt 

formülasyonları ile filtrelenmiş suyun kör tat testinin ve 

farklı filtre geçirgenlik değerlerine sahip kahvenin 

demlendirilmesinin gövde ile temiz bir fincan arasında 

benzersiz bir denge bulana kadar etkilerini belirleyip analiz 

ederek karşılaştırmalı bardaklamanın toplu sonucudur.  
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WHAT PEOPLE SAY 
 

 
 
 
 
 
 

Elisabet Sereno 
WCE TEMSİLCİSİ, WCE SERTİFİKALI DUYUSAL JÜRİSİ, SCA AST TÜM 

MODÜLLER İÇİN YETKİLİ EĞİTMEN, BESCA İSPANYA TEMSİLCİSİ, WBC 

SERTİFİKALI DUYUSAL JÜRİSİ 2009-2020, MÜKEMMELLİK KUPASI 

ULUSLARARASI JÜRİSİ 2006-2007, ULUSLARARASI KAHVE KADIN DERN. 

BÜYÜKELÇİSİ, SCA16 ULUSAL KOORDİNATÖRÜ, SCAE İSPANYA’NIN EŞ 

KURUCUSU, 2008  
 
 
 
 
 
 

 

"FAST filtre ile kahve çekirdeği arasındaki drenaj 
süresini kısaltarak daha homojen bir ekstraksiyon 
sağlayan pürüzsüz bir kahve yatağı elde edersiniz. 

Bir şampiyona rutininde, bir kafede yoğun saatlerde 
olduğu gibi her saniye önemlidir." 



 

  

KAHVEYİ YENİDEN KEŞFEDİN 
 

 
 
 

TARİFLERİNİZİ  YENİDEN İCAT 

EDİN,  YENİ FİNCANLARA ULAŞIN 

VE KAHVELERİNİZİ  YENİDEN 

KEŞFEDİN. 
 
 
 

 
FAST Nitelikli Kahve Filtresi, deneyimler için bir araç 

sağlamak ve mümkün olan en iyi ekstraksiyonu aramak 

için nitelikli kahve dünyasına yaptığımız katkıdır. 

 
Sibarist'in ana hedefi, istisnai kahveler arayan insanlara 

çok yakın olmak, onlara istisnai çözümler sunmak, her 

zaman sektörü karakterize eden aynı değerleri 

kullanmak ve geleneksel konseptlere biraz ince ayar 

yapmak için tasarım ve geliştirmeyi kullanmaktır. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
FAST'ın geliştirilmesine katkıda bulunan herkese ve yetiştiriciden kavurucuya, eğitmenlere, 

baristalara, kahvecilerden markalara ve genel olarak tüm olağanüstü kahvelerden keyif almamızı ve 

şaşırmamızı mümkün kılan herkese teşekkür etmek istedik. Uzmanlık alanında yer alan kişiler. Bizi 

bu dünyaya sürükleyen ve yıllar önce bağlayan ve sonunda SIBARIST'i de yaratan tüm BeN kahve 

dünyasına özel teşekkürler.. 

 
Burada gösterilen tüm geri bildirimler, yazarların izniyle ve kar amacı gütmeden paylaşılmıştır. 
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ŞAMPİYONLAR NE DİYOR 
 

 
 

lbrahim H. Al Mallouhi 
@THEESPRESSOLAB 

 

BAE BARISTA ŞAMPİYONASI  2015 ŞAMPİYON 

BAE BARISTA ŞAMPİYONASI  2017 ŞAMPİYON 

BAE BREWER'S CUP 2016 ŞAMPİYON 

BAE BREWER'S CUP 2018 ŞAMPİYON 

BAE BREWER'S CUP 2019 RUNNER UP   

Q ARABICA DERECELENDİRİCİSİNDE 

ONAYLI 

 

Stathis Koremtas 
DÜNYA DEMLEYİCİ KUPASI 2017 ŞAMPİYONU                      

DÜNYA DEMLEYİCİ KUPASI 2017 ŞAMPİYONU 

YUNANİSTAN DEMLEYİCİ KUPASI 2016 ŞAMPİYONU 

YUNANİSTAN DEMLEYİCİ KUPASI 2017 ŞAMPİYONU 

YUNANİSTAN DEMLEYİCİ KUPASI 2018 ŞAMPİYONU 

 

 

Michael  Manhartt 
DÜNYA DEMLEYİCİ KUPASI 2017 4.SÜ  

AVUSTURYA DEMLEYİCİ KUPASI 2017 ŞAMPİYONU7 

AVUSTURYA DEMLEYİCİ KUPASI 2018 3.SÜ 

AVUSTURYA DEMLEYİCİ KUPASI 2019 ŞAMPİYONU 

7AVUSTURYA DEMLEYİCİ KUPASI 2020  ŞAMPİYONU7 

TIROLER & INTERNATIONALE  BARISTAMEISTERSCHAFTEN 

"FILTERCHALLANGE"  BY GORAN HUBER ŞAMPİYONU72016, 2017, 2018 

AUSTRIAN CIGS 2018 2.Sİ 

 
 

Elysia Tan 
 

SINGAPUR DEMLEYİCİ KUPASI 2019 ŞAMPİYONU7 
 

 
 
 

Lewis Maillardet 
 

UK DEMLEYİCİ KUPASI 2019 ŞAMPİYONU7 

"Nitelikli kahvede detaylara dikkat ediyoruz. Bugün kağıt filtrelere odaklanacağım. Doğru 

filtreyi seçmek büyük bir fark yaratıyor, kişisel olarak FAST kağıt filtre kullandım. FAST 

Kağıt filtreler yağların çoğunu yakalar. Sonuç, hem görünüm hem de lezzet açısından çok 

daha parlak bir bardaktır. FAST kağıt filtreden demlenmiş kahve genellikle daha tatlı ve 

meyveli olarak tanımlanabilir." 
 

 
 

"Baristaların filtre hakkında konuştuğunu ne sıklıkla duyuyorsunuz? Bu filtre kahvedir, bu 

yüzden karşılaştırdım ve farklı filtreleri denedim. Manila keneviri lifi ve çam 

selülozundan% 100 organik olan Sibarist filtreleri seçtim. Bu pürüzsüz kağıt, kahve ile 

yüzey temasını en aza indirir. Bu filtrelerin bize verdiği daha fazla hız ile gövdede ipeksi ve 

bitişte netlik var." 
 

 

"Fast Paper bir oyun değiştiricidir çünkü kahveyi tamamen farklı açılardan görmenizi 

sağlar, çünkü demleme zamanı o kadar hızlıdır ki gerçek çılgın öğütmeler mümkündür. 

İyi çalışmasına izin verilen her şey yeniden ayarlanabilir ve tekrar denenebilir." 
 
 
 
  
 
 
 

"FAST filtre kağıdı, bir fincan iyi kahvede istediğimi elde etmeme yardımcı oluyor. Her zaman beden / 

ağız hissinin kahvenin en önemli yönlerinden biri olduğuna inanırım. FAST filtre kağıdının özellikleri, 

demleme sırasında boğulmayı ortadan kaldırmanıza yardımcı oluyor ve genel tadım hissini iyileştiriyor." 
 

"Sibarist Fast filtresiyle oynamak çok eğlenceliydi. Öğütme boyutu ile demleme zamanı 

arasındaki ilişkiyi yeniden düşünmenizi sağlayacak kadar hızlı olması gerçeğini seviyorum. 

Bunu gelecekte yarışmalar için bir seçenek olarak tutacağım, çünkü bu daha yoğun bir 

kahvenin demleyiciyi boğmayacağına dair çok fazla güven sağlayabilir." 

mailto:@THEESPRESSOLAB


 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TUTKUNUZU  ORTAYA  ÇIKARIN  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

info@sibarist.coffee 
 

 

Bölgenizdeki resmi ortaklarımızı bulmak için internet  

sitemizi ziyaret ediniz: 

www.sibarist.coffee/distributors 

mailto:info@sibarist.coffee
http://www.sibarist.coffee/distributors

